
„ Sönd herzlich wöllkomm!“ 
Appenzeller Wochen  

vom 31. Dezember 2011 bis 20. Februar 2012 

Appenzeller Kantone AI /AR 

Die beiden Halbkantone Appenzell Innerrhoden und Ausserhoden werden vorwiegend durch Bergbauern 
bewirtschaftet. Dass die Milch von Kühen, welche auf Weiden und Alpen grasen können, besonders gut ist, 
beweist der weltberühmte Appenzeller Käse. Er wird in zwei Sorten hergestellt, dem rezent gewürzten, 
länger gelagerten Rezentkäse und dem etwas milderen Vollfettkäse. 
Sicher leben die Appenzeller nicht vom Käse allein. Sie wissen auch ein gutes Stück Fleisch zu schätzen. 
Sei es am Stück oder aufgeschnitten. Was für den Bündner das „Bindeli“, ist für den Appenzeller das 
„Mostbröckli“, das „Schwein“, der Schwartenmagen oder die überall bekannt „Appenzeller Südworscht“. 

unsere Musiker 
Samstag, 31. Dezember 2011   

Appenzeller Menu 
 äfachi Musig ab 20.00 Uhr bis 02.00 Uhr 

Freitag, 20. Januar 2012 
Appenzeller Bier Abend 

Echo vom Chalberschwanz ab 19.30 Uhr 

Freitag, 17. Februar 2012 
Appenzeller Abend 

HD Frowin Neff / Simon Lüthi / Fredi Heinzer ab 19.30 Uhr 

Dessert
Biberfladenparfait mit Weinorangen 
Halbgefrorenes mit Appenzeller Biberfladen 

Fr. 9.50 

Süssmoschtcreme mit Biräsorbet 
Mostcrème mit Birnensorbet 

Fr. 9.-- 

Appenzeller Biberlimousse 
Weisse Mousse mit Appenzeller Biberli 

Fr. 9.-- 

Appenzeller Dessertteller 
Teller mit verschiedenen Appenzeller Köstlichkeiten 

 Fr. 12.50 

Chäsplatte
Appenzeller Surchoix, Classic und Rässchäs

Fr. 9.20 

Kaffee
Biberfladen-Kaffee

Kaffee mit Schlagrahmhaube und Appenzeller 
Fr. 6.50 

als Verdauerli 
Säntis Cream     4cl  18%  Fr.   6.— 
(Säntiscream ist eine Mischung zwischen dem Säntis Malt und frischem Rahm. 
Im Geschmack ähnlich wie Baileys, aber kräftiger) 
Appenzeller Alpenbitter   4cl  29%  Fr.   6.-- 
Appenzeller Rahmlikör   4 cl  18%  Fr.   5.-- 
1 Meter Appenzeller Alpenbitter (11  Gläsli à 2cl )    Fr. 29.-- 
Alphörnli (Longdrink mit Appenzeller und Alphorn)   Fr.   8.50 



     Appenzeller Bier 

Offenausschank    2dl  3dl  5dl 
„Quöllfrisch“ naturtrüeb   3.50  4.30  5.50 

Flaschenbier     
Holzfass Bier aus dem Eichefass  33cl  5.2%  4.80 
Weizen naturtrüeb    50cl  5.2%  6.00 
Brandlöscher     33cl  4.8%  4.80 
Schwarzer Kristall    33cl   6.3%  4.80 
Sonnwendlig alkoholfrei   33cl     0%  4.80 

Appenzeller Wein 
Vintage „Portwein“   2006 (19,5%) 4 cl  Fr.  6.— 
Als Aperitif oder zum Dessert 

Bärenmandli  Blauburgunder 2010  1 dl  Fr. 6.--   
Lutz Weinbau, Wienacht-Tobel  75cl  Fr. 44.--   

Vorspeisen
 

Mostbröckli-Tatar
Mostbröckliwürfelchen mit Sauerrahm und Schnittlauch angemacht  

ausgarniert mit einem frischen Kräutersalatbukett
Fr. 17.50 

Es Trochäfleisch-Brättli 
Mostbröckli, Alpsteinmöckli, Buurespeck und Pantli 

 Fr. 15.-- 

Alpsteincarpaccio
Alpsteinmöckli, Haselnussöl und Appenzeller Surchoix 

Fr. 14.-- 

Appenzeller Brotsalat mit Pantli 
Knuspriger Brotsalat mit Kräutern und Pantlistreifen  

Fr. 12.50 

Appenzeller Chäschugle mit Salat 
 Fr. 12.50 

En Guete wöscht eu Zeno’s Team!!! 

     Suppen 
Gsödsoppe

Fein abgeschmeckte Fleischsuppe mit Gerste, Fleisch und Gemüsewürfeli 
Fr. 8.50 

Appezöller Chässoppe 
Appenzeller Käsesuppe 

Fr. 7.50 

Holzfassbier-Soppe 
Appenzeller Bierschaumsuppe 

Fr. 7.50 

Hauptgerichte
Südworscht  

Traditionelle Kalbs- Rindswurst in der herkömmlichen Art 
mit Chässpätzli und Apfelmus 

Spätzli mit Appenzeller Käse und viel Röstzwiebeln 
Fr. 21.-- 

Läckerlibraten
 Rindsschmorbraten an Lebkuchensauce

Spätzli und Gemüse  
Fr. 26.-- 

Appenzellerli  
Schweins Cordon-bleu mit Pantli-Käsefüllung  

mit Bratkartoffeln und Gemüse 
Fr. 27.-- 

Appenzellerrösti 
Überbackene Rösti mit Appenzeller Käse und Mostbröcklistreifen  

Fr. 21.-- 

Appenzeller Schweinssteak 
Schweinssteak mit Mostbröckli und Raclettekäse überbacken 

mit Pommes-frites  
Fr. 26.-- 

Eglifilets im Quöllfrischteig 
Eglifilets gebacken im Quöllfrischbierteig, serviert auf Lauch-Kartoffel-Beet 

Fr. 36.-- 


