MENU -VORSCHLAGE

/FNO'S SPezialitétcmRes’caurant - 63%00 Zug

Menut afr.36~
KUrbiscrémesuPPc

*k%

Schweins-Ficcata
Clﬂampignons und Schinkenju]ienne

Kisotto milanaise

*k%

Gcbranntc Créme mit Ralﬁm

Mcnu 2 a ]:r. 42~
Nijsslisalat mit [ i
Kindsschmorbratcn
an kré]ctiger Rotweinsauce
Eierspétzli
Gem[jsegarnitur

*k%

Zuger Eiskagee

Menus afr 4%~
(Gebackener Prie mit Salatbouquet

*kk

Entenbrust auf Orangensauce
Trockcnreis
Gemijsebouquct

Ex

f"‘lalbgmcrorcncs ,,cho’s“

Menu4 afr 46—
Geréucl’]ertes Entenbrﬂstchen
An Sa!atbouquct mit

Ba]samicodressing

B

Ka]bsrahmschnitz&
Nudeln

Gem(jscgamitur

k%

Hausgemachte Schokoladenmousse

Menus afr 63—

Wintersalat mit \Speck~ und Protwiirfeli

B

Broccolicrémcsuppe
*k*%
Entrecéte mit F]Ceﬁzerrahmsauce
Fommcs frites
Gcmﬂscgamitur

k%

Zuger Kirschto rte

Menué afFr 72—
Blattsalat mit [

*k%

Klare OC}"ISCﬂSChwaﬂZSUPPC

k%

Ka”jsstcak an Morchc]ra%msaucc
Nudeln

Gcmﬁscgamitur

*k%

Fruchtsalat mit Maraschino
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Menu7 afFr 68—
Niisslisalat mit sautierten Filzen

*k%

Farmesan~ Ravioli im Sa]cranteig
An Salbeibutter

*k%

Felchengilets gebraten auf Currgsaucc

Troc‘(en reis
(Gebackene PBanane

*kk

Bagrische Créme an Fr[jchtesauce

Menus afr 635~

Franzésischc Zwiebelsuppc
mit K dsetoast

*kk

Kinclsﬁ]ct ganz gcbratcn
,(afe de Paris®

Gemijsegamitur

Ka rtoffelkroketten

*k%

Ananas ,JSwPrise“

Menu9 afr. 64—
Salatkreation mit | achsstreifen

*k%

Bouillon mit Sherrg

*k%

| _ammriickenfilet Provcngalc
Ka r’coFxCe]gratin
Blat’cspinatg]acierte K arotten

*kk

[Himbeeren Calﬁpso

Mcnu 10 a Fr. 79~

Rindfleisch ”iuptgctroclmct”
Mariniert mit Olivensl und Zitrone

XXX

Mais~currgsuppe

kkkkk

Gcﬁj“tes ]:orc”enré“chcn Pochiert
/\mC \/crmout}wsaucc

kkkkk

Schweinsxcilet ”Woronog“
Gemijscgarnitur

Nudeln

XXX

E_ispancait Grancl Marnier

Menu it a Fr. 89.—

Saisonsalat

s

K raftbrithe mit Gem[jsestrehcen
| _es trois f:i]ets
(Kalbs~, Schwein& und KindsFilet}
mit verschiedenen Haussaucen,
(Gemiisen und Eeilagen
(wird 3x serviert!)

kkkkk

(Ciemischter SOrEettc”er mit ]:rijcl'rten
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Menu12 afr 69—

E_g!ilmuspcrli garniert mit Saisonsalaten

Sauce Tartar

kkkkx

Kragtbruhe mit Einlage

kxkkkk

Roastbecf eng]isch gebraten

Sauce Pearnaise
Ka rtoge]n~]<ro‘<etten

Gem[jsegamitur

kkkkk

| auwarme Peeren auf Vanilleeis

Menui13 afFr. 97—

}ﬂausterrine

kkkkk

Klare OCFISCHSC!"‘IW&I’\ZSUPPC

kkkkk

Blattsalat Ligurien

]

/itronensorbet mit Apcrol

kkkkk

K albsfilet mit Filzen
Nudeln

Gcmﬁsegamitur

]

\/acherin Mont dior

kkkkk

Desser’csgmpl—]onie

Aktuell im Winter 2011 /2012

Zugcr Menu

Hijncnberger \/egibijnclc]i
ch Tomatcnsauce

xkkkk

Baarer Kijrbiscrémesuppe

kkkkk

Felchenfilet nach Zuger Art
Salzkar’cogeln

kkkkk

Zugcr Bégg]i mit Pilzrisotto
Zuger Kirschtorte
Mcnu komplctt f:r. 76~
4 Géngc nach |hrer Wah! [r. 67—
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SPczic“ zum APcritiv cmPFchn wir |hnen

CanaPés:

mit Rauchlachs

mit ] hunfischmousse
mit Biindnerfleisch
mit Rolﬁschinken

mit Késc

mit | artar

Blatterteiggeback:

FroKg

(Pro Fcrson sind 40-50 g einzusctzen)

Cruditc’s:

[~ in Assortiment roher Marld:gemijse (5 SOr’cen)
Mit » verschiedenen DiPsaucen

pro Ferson

SPCZiCll CmP)CCl"I]Cﬂ wir unsere hausgemachte

Ananas~50w|c oder Himbccr~5asili‘<um-bow[c pro | iter

Diverse Ka]te und warme Canapés und Amuse Bouclﬂc

a Discrétion pro Ferson
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r. 550
Fr. 450
f:r. 5.
Fr‘ 5.~
Fr. 450
Fro 5

Fr. 60~

Fr. 4

[r. 25—

Fri2-—-



Gcschétztcr Gast

Wir freuen uns, dass Sie Jhren kommenden Anlassin /- NO'S Spezialitétechstaurant
in Zug durchfithren mochten.

Um ”mcn die Organisation ]hrcs [Fest zu crleichtern, machen wir Sic in den Folgcnden
AusFUlﬂrungen auf die wichtigs’cen ]:ragen aufmerksam, die sich E_mcahrungsgeméss beider

Flanung eines Anlasses stellen.

Mcnubcsprcchung

PBitte vereinbaren Sie mit uns rcchtzeitig einen | ermin, damit wir das Menu sowie die Details

”’U‘CS An]asses mit ”'men besPrechen konnen.

Organisation

Dazu benb‘tigen wir, wenn még]ich genaue Angaben tiber Ankunftszeit, Personenzahl und
Dauer des Anlasses. (Geben Sie uns bitte 24 Stunden vor [hrem Anlass die T eilnamerzahl,

die verrechnet werden clar‘F, bekannt.

Menu und Weine

Unsere Mcnuvorschlége ge]ten ab 10 Fcrsonen‘ Sie konnen ]hr Menu auch selber nach
ercn \/orstc”ungen zusammenstellen. Selbstversténc”ich werden wir Sic bei Hﬁrcr WaH
jec’erzei’c gerne beraten. Fur weniger als 10 Fersonen stellen wir H'men gerne ein Menu aus
unserer ala Car’ce~Kar’ce zusammen oderjeder kann gleich an Hﬁrem An]ass aus dieser sein
Menu nach Wunsch zusammenstellen.

Wir haben eine grosse Auswahl an schénen, gepﬂegten Weinen. (Gerne beraten wir Sie bei
der Wahl des Weines.
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Dekoration oder Blumenschmuck

" inem festlichen Anlass verleiht eine schone Blumendekoration eine ganz besondere Note.
(ierne nehmen wir “'mcn diese \/orbereitungsarbeit ab und lassen die ganze Dekoration

durch uns besorg)en.
Sclbstversténdlich kénnen Sie den Blumcnschmuck auch selberbei [hrem Gér’mcr/]zlorist
in Au]ctrag gebcn. Ker‘zen, sowie Menukar’ccn werden von uns zur \/erFUgung gestc”t.

Musik

Wir sind ”men behilﬂich, eine geeignete Musik fiir ”“H‘Cﬂ Anlass zu finden. Die K onsumation
der Musikcrgcht zu ]hrcn | asten.

Unsere Raumlichkeiten

Bistro mit Bar 45 Fersonen
Séli 45 Personen
Gartenterasse 45 Fersonen
2 Kegelba}men 30 Fersonen

Gcme reservieren wir fiir ]hren besonderen Anlass unsere ganzen Kéumliclﬁkeiten.

(Bistro und Séli; bis 90 Fersonen)
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